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™ MENUA 36 EUROS

Amuse- Bouche
kkkkkkkkkkrk
Carpaccio de Noix de Coquilles Saint-dacques, huile de noisettes et aux bais roses
Scalopps carpaccio- mawinated withy hagelnut oil and baies roses
Ou
Terrine de lapin en gelée, et légumes croquants
Rabbit tervine inv gelly and vegetalble
Ou
La terrine de foie gras de canard et chutney de fruits de saison ( sup 5€)
Foie gras; grilled toast, seasonw fruit chutney spices (€5 extra,)

kkkkkhhkkkk

Les grenouilles fraiches (180g) au beurre et a la persillade
Freshvfrogs legs cooked in butter and parsley
Ou
Le Poulet de Bresse(AOP) Miéral, a la créme et au chardonnay,
champignons de Paris et riz Basmati
Miéral Bresse chicken (aob) creauny and chawdonnay sauce;
basmati rice
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Dessert au choix
Choice of dessert
pal
MENU DECOUVERTE DE NOS PRODUITS REGIONNAUX
A 57 EUROS OU 67 EUROS AVEC 2 ENTREES

Amuse- Bouche
kkkkkkhkhkhk
La terrine de foie gras de canard et chutney de fruits de saison ( sup 5€)
Foie gras, grilled toust, season fruit chutiney spices (€5 extro,)
ou
Les grenouilles fraiches cuisinées au beurre et a la persillade
Freshv frogs legs cooked in butter and parsley
Kkkkkkkkkk
Poulet de Bresse Miéral (AOP) aux Morilles,et vin jaune riz basmati
Miéral Bresse chicken (aop) withy morels;
creauwmy sauce ands vinv joune; basmaki rice
Kkkkkkkkkkhk
La selection de fromage
Cheeser

kkhkkkkhkkhkhkkx

Dessert au choix



Les entrées Version plat

Gateau de foie de volaille, sauce homardine 13€
Liver chickenwparfait, creamy lobster and tomato- sauice

Salade de chévre réti, jambon cru,vinaigrette au miel 13€ 15€
salad withv paned goat cheese;,salad , row how

and honey sauce

Tartare de saumon, mangue et avocat, frites maison salade 18€
Row salmon with fresh herbs

Foie gras de canard et chutney de fruits de saison 23€

Foie graws, grilled toust, fruity seasovw chutiney

Les Poissons

Poisson du marché selon arrivage 18,50€
Freshfishv depending of the mawket

Risotto aux écrevisses (crayfishvand risotto-coriander) 20€
Les grenouilles fraiches (210g), au beurre et persillade 24€

Freshv frogs legs cooked in butter and parsley

Les Viandes .
L’entrecote grillée ( grilled entrecote) 22€
A la créme et aux morilles ( witivcreawm aond movel saunce  34€

Le Poulet de Bresse(AOP) réti, gratin dauphinois et légumes 22€
gratin dauphinois et légumes du marché
rousted chicken Bresse (aop), potato-gratin and vegetalbles

Le Poulet de Bresse Miéral (AOP) a la créme 24€
au chardonnay, riz basmati et champignons

Miéral Bresse chickenw (aob) creauny and chawdornnay souice;

basmati vice

Poulet de Bresse Miéral (AOP) aux Morilles, riz basmati 34€
(Le supplément vin jaune 3€)
Miéral Bresse chicken (aop) withv morels, creawmy sauuce and basmati rice



PLAT DU JOUR : 14€

MENU DU JOUR :
ENTREE+PLAT OU PLAT+ DESSERT : 16€
(HORS WEEK- END ET JOURS FERIES)
LE CAFE GOURMAND : 7€

2N
"™ MENUA 28 EUROS

Amuse- Bouche
Fhhkhhhhhhhk

Gateau de foie de volaille, sauce homardine
Liver chickenwporfait, creamy lobster and tomato saurce
BT

Poulet de Bresse (AOP)roti Miéral, gratin dauphinois
Mieval roasted Bresse chicken (aoc), potato gratin
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CEuf a la neige
Ile flotante custord with vanillaw and, bouwrbon cawramels

* Tableau des allergenes disponible pour la composition des plats
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts
PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

Viandes et volailles élevées et abattues en France.



Les Fromages

La sélection de fromages 7€ (assorted plate of cheese)

Fromage Blanc a la créme ou au coulis de framboise 6€
Cottage cheese of the regiow

Les Desserts

L’ CEuf a la neige, créme anglaise et caramel 8€
Ile flotante custowrd withy vanillow and, bowrbonw cowamels

La Tarte aux fruits, glace vanille 9€
Hot fruty towt, and ice creawnmn

La mousse au chocolat croquante, tuile sésame 9€
Chocolate mousse and crunchy sesoune

Le parfait glacé au Citron Yuzu 9 €

Iced lemow yugw soufflé

Le tiramisu au Café arabica 9€

Coffee tiraumisw

Glaces et sorbets ( 2 parfums aux choix) 7€

Vanille, chocolat, café, citron vert, fruit de la passion, cassis, framboise

Assovteds ice creaun ov sovbet

Vanila, chocolate; coffee; lemovypassion fruit, blackcwrrant, srapsberry

Powr accompagner le dessert :

Coupe de Montagniew duwBugey (14cl) 7€



LES BOISSONS CHAUDES

COSE oo, 2,0€
Cafecreme ....................... 2,80€
TN oo 4 €
INUSLONS ..o 4€
DECASEMEe..o.ooee. 2,90€
Chocolakt.........coceiiiiiii, 4€

DIGESTIFS (4c)

Poive Williaums 11 € Cognac Martelle

VSOP
Poire Williaumine 15€

Mawrc dwBugey
Questche 9€

Calvados
Miralelle 11 €

Get 27
Mawc Egrappé 11 €

Chawtreuse
Mandorine Napoléon 10 € verte ow jouune
Armagnac 12€

Cognac Rémy Mawrtin...12€

9,50€

9€

10€

9€

9€



LES BULLES

Montagniew -Vin Petillant duw Bugey maison Pierre Guigord ...25€
Champagne Veuve Pelletier .................. 52€
Champagne Lauvent Perrier Brut......... 65€
Champagne Mum rosé ........................... 80€

Les Ving blancsy White wines

75 37,5

ALSACE
RIESLING. ..o 22€

Hevwy Weber
BOURGOGNE

MACON VILLAGE, .....coooiiiiiiiiiiiiiicci e 20€ 11€
SAINT -VERAN ..o 25€ 17€
grande réserve

POUILLY VINZELLES 2015 .ciceiiiiiieiiiei e 40€

Les grands crus Blancs

POUILLY -FUILSSE 20715 i 39€ 2014 21€
Domaine des maillettes. Guy Sauunaize domaine Lossowat
CHABLIS 2016, cciiiiiiiiiiiiiiiiiceee e, 36€

Valentin Vignot

MEURSAULT 2016 ..ceeiiiiiiiiiiiiiieeeeee 52€

Vieilles vignes-Christion Bellang & fils
JURA

VIN JAUNE 2070...c..ccciiiiiiiiiiiiiiiaiiiieiieeie e 55€

Cétes dw Jura-fruitiere vinicole de voitewr



BUGLY

CHARDONNAY DU BUGEY.......ccccoveiiii 21€
Le covean bugiste

SEYSSEL. ..o 24€
cloy de lav Péclette, Maison Mollex

MANICLE BLANC. ..ot 35€
Le cavean Bugiste

LOIRE

SANCERRE BLANC ... 32¢€

Les Demoiselles Bernawd Fleuriet et Fily

Les ving rouges-Red wines
75 cl

BOURGOGNE

MERCUTREY ..o 35€
Domaine voarick

SANTENAY ..o 39€
Roger Bellowv

BEAUNE DU CHATEAU ... 50€
Lowis Jadot

ALOXE CORTON ..o 56€
Dubrewil Fontoine

POMMARD. ... 58€

Dubrewil fontaine

NUITS SAINT GEORGES ... 57€

Mawchowrd de Graomond

VOULNAY ..o 61€

Dubrewil Fontuine

VOSNES ROMANTE ... 66€

Robert sirugue

13€

20€

37,5cl



BUGEY

GAMAY DU BUGEY......coooeiiiiiiii

le caveau Bugiste

MANICLE ROUGE............coveiiiiiiiie

Cwvée des Rocailles _ le caveauw Bugiste

BEAUJOLAIS

BROUILLY.....ooiiiiiiiiiiii
JULTENNAS. ...
CHIROUBLES. ...
MORGON. ...t
SAINT-AMOUR......cccoiiiiiiiiiiiiiii e,
FLEURIE. ..o

MOULIN A VENT......ooiiiiiiiiiiiii,

COTE DU RHONE

CROZES -HERMITAGES............................

Lo croix dw Jong

SAINT = JOSEPH. ..o

Cwvée des Mawiniers

GIGONDAS. ...

Lo Houte Boissiere

BORDEAUX

............... 17€

............. 20¢€

.............. 22¢€

75 cl

10€

20€

11€
11€
11€
12€
11€
13€

13€

15€
18€

19€

37,5 ¢cl



MOUTON CADET ROUGE 2014................

bowron Phillippe de Rothshild

SAINT -EMILION 2014 .ccccciiiiiiiiiiainin.,

Lagawrde Montoulier

SAINT EMILION 2017 0o,

Chéteoun Patris

PESSAC LEOGNAN 2004.....ccccviiiiiiiiin,

Chateaww Smithv Haut Lafitte

MARGAUX 200400,

Chéteaw duw Raungouv-Séglav

Les ving Rosés -Rose wines

COTES DE PROVENCES

M DE MINUTY......oooiiiiiiiiiii

Chiteaww Minuty

ESTANDON. ...

Cwvée Terres BUrussanes

COTES DU RHONE

Les Mesillons; Arnaumd Doawtois

JURA

ARBOILS. ..ot

Sobief Herwy-Maire

LES PICHETS

Macon blanc(50c) ............. 12€
Chawrdornnay dw Bugey (50cl).10€
Céte duw Rhéne rose(50cl) ... 10€
Rose (50cl) 10€

(25c) 7€
(25c) 6€
(25c)6€
(25c)6€

20€

21€

18€

14€

14€



NOTRE SELECTION DE VIN AU VERRE : I

Vins Blancs :
Chardonnay du Bugey — Bugey(fruity) 4,50€

Léger et fruité issu de jeunes vignes
Le Caveau Bugiste

Macon Village — Mdconnais(dry) 4,50€
Rafraichissant, aromes agrumes et fleurs blanches
Vignerons des terres secretes

Sauternes- Bordeaux (liqguorous) 6,50€
Grand Cru classé de Sauternes ,2011

Liquoreux

Vin jaune - Cétes du Jura (very dry)2010 9,50€

Vin sec de longue garde
Cotes du Jura-fruitiére vinicole de voiteur

Vins Rouges :

Gamay du Bugey- Bugey (light and fruity) 3,50€
Léger et fruité

Le caveau Bugiste

Cotes du Rhone (tannic wine)
Tanique, 4€

Bordeaux Cour Montessant-Bordeaux (fruity) 4,50€
Souple et fruité, 2014

Givry — Bourgogne (tannic wine)2014 6€
Arome de violette, mure

LEs cocktraiLs <=

Americano 10cl ( martini rouge,campari et tranche d’orange) 8€

Mojito (rhum , sucre de canne, menthe fraiche,citron vert, eau gazeuse) 11€

Spritz 10cl (apérol, vin petillant, eau gazeuze et tranche d’ orange)10€



LES APERITIFS A

Kir Montagnieu(10cl) 7,50€

Kir aligoté(10cl)................ 6€

(framboise,mure,fraise des bois,péche, cassis,chataigne, violette, Myrtille )
Kir champagne(10cl)..11€

Martini rouge ( 4cl)........ 6€
Suze (4cl)..cccvevennininini. 5,50€
Campari(4cl).............. 5,50€
Anisé(4cl)....coevenennnne. 4,50€
Porto rouge (5cl).............. 6€

Porto blanc (Scl)......... 6,50€

)
LES WHISKY (4cl)

JBoii 8,50€
Jack Daniel’s..................... 9€
Chivas.....cccoevveiiiiiiininenn.. 10€
Gleenfidich...................... 10€
ClanCampbell................... 8€
Bourbon........c.coceiiiiiinnn. 9€
i i
£S5
LES BIERES
Kronembourg (25cl)............. 4€ Calsberg (25cl)................ 4,80€
Hoegarden(25cl])......... 4,60€ Pelfort (25c])............ 4,50€

Pression Leffe 4,50€
D

LES SANS ALCOOLS &

Coca Cola (33c])............ 4,50€
Coca Cola Light 33cl)....4,50€
Orangina 25cl).................. 4€

Bitter San Pellegrino) 4€
Jus de fruit (25c])...... 4€

Les Eaux plates-Still water

L 0,50cL
EVIAN......... 5,00€ 3,90€
VITTEL......... 3,90€
Eaux pétillantes- Sparkling water
SAN PELLEGRINO..............ccvvnnen .5,90€ 4,90€
BADOIT ..ot 5,00€ 4,90€



Horaires d’ ouvertures :

pour le déjeuner de 12HOO a 14h00
pour le diner de 19HOO a 21H30

Fermeture hebdomadaire :

le lundi soir, le mercredi soir et jeudi

(sauf les jours fériés le midi)

HORAIRE JUILLET / AOUT : FERME LE MERCRDI TOUTE LA
JOURNEE

OUVERT LE JEUDI SOIR

Possibilité de réservation de groupe :

Capacité max : 40 couverts

Restaurant Au Chalet de Brou
168, boulevard de Brou
01000 Bourg-en-Bresse

www.auchaletdebrou.com

0033 (0)4.74.22.26.28

Code wifi:  CHALETDEBROU



[.a Carte des vins

....... Vous wavesz pas terminé votre bouteille;
nous U emballerons pour vous avec plaisir.......



